Polskie Stowarzyszenie Piwowarow Domowych

Opis stylow piwnych
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Opracowane przez Komisgs. stylow piwnych PSPD



Grodziskie

Unikalny styl, ktory wyksztatcit siw Grodzisku Wielkopolskim, wywodzy sk bezpdrednio
zesredniowiecznej tradycji warzenia piw pszenicznycPolsce. Grodziskie byto stynne w kraju
jeszcze przed epoka industrializacji a w XIX waipocatku XX w. jego stawa i populargé
zaczta szybko rozszerzysic takze za granig. Jest to jasne, lekkie piwo pszeniczne
wyprodukowane z udziatem stodu dymionego. Szczegdlopracowanie na temat tego stylu
mozna znale¢ pod linkiem: http://www.pspd.org.pl/uploads/groskei.. port-2.pdf.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 7,0-8,0 °Blg.
Ekstrakt kaicowy: 2,5-3,0 °Blg.
Zawarta¢ alkoholu: 2,5-3,3 % obj.
Goryczka: 20-30 IBU

Barwa: 6-12 EBC

Surowce i technologiaNajwtasciwsze bytoby zastosowanie 100% stodu pszenicznego
delikatnie vedzonego dymem drewnglibwego, ale tez dobre rezultaty daje kompozycjdéio
wedzonych bukiem, pszenicznego i piliskiego. Zawsze trzeba tak pgsbwa w doborze
stodu aby otrzymapiwo o wyrganym charakterze pszenicznym i delikatnyrdaonym.
Polskie, czeskie lub niemieckie odmiany chmielligaék Lubelski,Zatecki, Hallertauer
Mittelfriih albo Tettnanger. Dralze gornej fermentacji o w miaczystym profilu, nie
produkupce duej ilosci estrow i fenoli. Zacieranie infuzyjne z kilkorpazerwami. Klarowane
karukiem i kondycjonowane w butelkach z dodatkieozd-y.

Aromat: niski do umiarkowanego aromat pochgoyzod dymu, mee by bardzo subtelny. Nuty
chmielowe, zazwyczaj obecne, w swojej intensysenpowinny by najwyzej rowne lub
mniejsze od nut dymnych. Bywa wyczuwalna nutazelaa, pszeniczna. Opcjonalnie nadmy¢
wyczuwalne delikatna nuty owocowe, takie jak ddgga czerwonego jabtka czy gruszki, nie
mog by¢ jednak intensywne. Nuty bananowe igpikowe, typowe dla bawarskich piw
pszenicznychsgniepazadane. Diacetyl jest wad

Barwa: od jasnaoitej do ziotej, powinno hibardzo klarowne. ptnos¢ jest wad.

Piana: Obfita, biata, bardzo trwata.

Smak: Srednio - niskiej dégredniej intensywnéci smak wedzony, ktory pozostaje do finiszu.
Charakter wdzony mae by wyrazniejszy w smaku niw aromacie, ma tagodny charakter , nie
powinien by gryzacy. Delikatny, ziarnisty smak pszenicy w tle. Niskie wyczuwalny, pikantny
smak szlachetnego chmielu. Ogéiny balans przesuwi kierunku goryczy. Finisz wytrawny, ale
nie powinien by cierpki. Lekkie estry owocowe (czerwone jabtko yiaszka) mog by¢

obecne.

Goryczka: Umiarkowana do digej, pochodzca od chmielu.

Odczucie w ustach:bardzo lekkie i oflviezajagce. Nagazowanie wysokie, wyrdae odczuwalne
na gzyku.

Wrazenie ogolne:Lekkie, bardzo pijalne piwo pszeniczne edwonym charakterze. Jasne i
klarowne.
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Przyktady komercyjne: Light Polska Birra Amiata, Jopen Gratzer, Pinka @rodziskie,
Artezan Grodziskie.
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Best Bitter (Pale Ale)

Jedno z bardziej popularnych piw sesyjnych. Vifgra se od innych klasycznych brytyjskich
odmian ale’i mocniejszgoryczly. Historia stylu jak w wikszasci piw brytyjskich jest dtuga i
zawita. Zmiana technologii suszenia stodu z bémmniego suszenia dymem drewnianym do
opalanych koksem suszarni stodu, spowodowaenaliwe zaczto by¢ warzenie jéniejszych
piw. W ten sposob narodzitesstyl Pale Ale. W XIXw beczkowe wersje piwa Pale&khczto
nazywa Bitterami. Z czasem pice s¢ zatarlty i do dzisiaj praktycznie stowa Pale ARititer
pozostag synonimami.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy 10 - 12 [° Blg]
Ekstrakt kaicowy 2,5-3,5 [° BIg]
Zawarta¢ alkoholu: 4,0-5,0 [% obj.]
Goryczka: 25-40 [IBU]

Barwa: 12 - 35 [EBC]

Surowce i technologiaTradycyjnie do produkcji tywa sk stodu pale (EBC 4-6) i crystal
(brytyjski stod karmelowy o kolorze EBC okoto 126€). Browary przemystowe dodagzasami
rowniez cukier, syrop cukrowy, cukier inwertowany wstd do 10%, ale nie jest to konieczne.
Chmiele najczsciej wywane to Challenger, Goldings, Fuggles. Ale dobmiitaty mana
uzyska& stosujc chmiele stowsskie Styrian Goldings, albo nawet polskie jak MdanNiektore
browary rzemiénicze stosuj dodatek stodu pszenicznego w celu poprawy pianytdbmentacji
uzywa sk brytyjskich szczepéw dralzy gérnej fermentacji. Gsto przy warzeniu tego piwa
stosuje si burtonizag wody.

Aromat: Aromaty wywodace s¢ z chmielu stodu i dradzy powinny wzajemnie giuzupeia,
zaden z nich nie powinien wymie dominowa. Zapach chmielu powinien byypowy dla
brytyjskich odmian czyli ziemisty, ziotowy albo katowy. Nuty typowe dla gérnej fermentaciji
takie jak owocowséx, powinny by wyczuwalne, ale nigdy nie powinny dominaivdak samo
aromat stodowy, biszkoptowy, ciasteczkowy, karmelosy jak najbardziej na miejscu, ale nie
mog przystania innych aromatow. Mie wystpowa: bardzo delikatny aromat stodow
ciemnych, ale mee tylko podkréla¢ inne aromaty, nigdy nie me dominowa. Niski poziom
dwuacetylu nie jest wadNuty mineralne magwysipowa, pod warunkiemze nie wychodz
na pierwszy plan.

Barwa: Od zioty do miedziany, ciemnobursztynowy.

Piana: powinna by od niskiej dasredniej wysokéci. Zbyt wysoka piana nx@ sugerowazbyt
wysokie nasycenie piwa dwutlenkiemegla. Konsystencja od kremowej do drobno-
pecherzykowatej. @sta, oblepiajca kufel i trwata piana pozostawdap charakterystyczne
obraczki wokoét szkta jest dodatkayzalety.

Smak: Najistotniejsz cechy tego piwa jest balans pogdizy smakami oraz goryczlichmielows,
cechami wynikajcymi z gérnej fermentaciji i smakéw stodd@adna z tych cech nie powinien
dominowd, ale goryczka mie by odrobire bardziej zauwaalna. Wszystkie te cechy powinny
dobrze ze sabwspoétgra dapc bardzo pijalne i ztone piwo. W tradycyjnej wersji bittera
posmaki pochodgce od chmieli powinny, kiypodobnie jak w aromacie, typowe dla odmian
brytyjskich czyli ziemisty, ziotowy albo kwiatowuty estrow owocowych typowych dla gornej
fermentacji powinny b od umiarkowanych do umiarkowanie mocnych. Nutylstge powinny
by¢ ciasteczkowe, biszkoptowe, lekko stodowo stod&ipcjonalnie karmelowe albo karmelowe
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z bardzo matym dodatkiem cech stodow ciemnych jeizenailiwka. Wady natomiast $ smaki
stodow czekoladowych, albegzmienia palonego. Magnvystpowa smaki mineralne, ktore w
zadnym wypadku nie maglominowa& smaku.

Goryczka: wyrazna, ale nie nachalna. Powinna albo tylko balang@halka¢ stodéw, albo
delikatnie § podkreéla¢. Zbyt dlugo utrzymujca s¢ nieprzyjemna goryczka jest wad

Odczucie w ustach.Kremowe, delikatne, nigdy wodniste. Niskie nagazoi® powodujeze
piwo wydaje s$ petniejsze i jakby ezsze nagzyku. Delikatnaliskos¢ wynikajgca z obecnexi
dwuacetylu jest do zaakceptowania, pod warunkiesmie jest nachalna.

Wrazenie ogoélne:Pijalnai¢ i balans jest podstawaveech tego piwaZaden ze smakdéw ani
aromatow nie powinien dominowaPiwo powinno b¥ lekko wysycone.

Przyktady komercyjne: Bittery wystpujace w Polsce: Fuller's London Pride, Timothy Taylor
Landlord, Abbot Ale, Old Speckled Hen, Spitfire,rBloardier.
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Pszeniczne amerykaskie (American wheat)

Amerykaiskie piwo pszeniczne, przewae goérnej fermentaciji, ale nie jest to regi&hocia
wywodzi st z tradycyjnego niemieckiego hefe-weizen nie spotkav nim charakterystycznych
nut gazdzikowych i bananowych, za togsto wystpuja cytrusowe i przyprawowe nuty
amerykaskich odmian chmielu.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 10,0-13,5 °Blg.
Ekstrakt kaicowy: 1,0-3,5 °Blg.
Zawarta¢ alkoholu: 4,0-5,5 % ob;.
Goryczka: 15-35 IBU

Barwa: 4-20 EBC

Surowce i technologiaW zasypie minimum 30% stodu pszenicznego, alezasjej to jest
potowa i wicej, poza tym pilznegski albo pale ale, ni® by niewielki dodatek stodow
karmelowych. Dradze gornej fermentacji, nie produlgoe duej ilosci estrow i fenoli. Mae byt
tez dolnej fermentacji na drdzach lagerowych. W doborze odmian chmielu jest caieo
dowolnai¢, das¢ czesto wykorzystywanegsamerykaskie odmiany.

Aromat: Niski i sredni aromat stodu pszenicznego. Bardzgsstzwysepuje delikatny aromat
owocowo-estrowy, pochodey od dradzy. Aromat chmielowy niegdyniski dosredniego, w
ostatnich latach bywa egto intensywny z wykorzystaniem catej palety arameamerykaskich
odmian chmieli. Aromaty fenolowe, gadzikowe i estry podobne do zapachu bananow, laredryn
s3 niepazadane. Brak diacetylu i DMS.

Barwa: od stomkowej do jasnego bursztynu, bywa klaroweevaxe by opalizupce i
zamglone.

Piana: Obfita, biata, dlugo pozostgja.

Smak: wyraznie zbaowy, pszeniczny, exsto tez niewielka owocowa estrowé. Finisz
przewanie wytrawny, mae by lekko stodowy, skontrowany umiarkowagoryczlky. Smak
chmielowy delikatny déredniego. Posmaki gdzikowe i bananowe, typowe dla niemieckich
hefe weizengdla tego stylu niewkziwe.

Goryczka: chmielowa, niska dérednie;.

Odczucie w ustach:petnia smakowa jest niska diedniej. Nasycenigrednie do wysokiego. W
ustach piwo jest gtadkie, ridae. Brak szorstkéci, cierpkdci czy oblepiania. Bardzo pijalne i
odswiezajace.

Wrazenie ogolne:Piwo o pszenicznym charakterze ale bez nut typbveya niemieckich piw
pszenicznych, dg lekkie i odwiezajace.

Przyktady komercyjne: Anchor Summer Beer, Southern Tier 422 Pale Wirratownia Piwa
Hey Now.
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Czeski pilzner

Prekursorem stylu byto piwo uwarzone wzRie w 1842 roku. Na jego powstanie zfo Si¢
kilka czynnikow: déwiadczenie piwowara Josefa Grolla wyaiu drazdzy dolnej fermentacji,
zdobyte w browarze jego ojca w Niemczech oraz inéna Drehera w Wiedniu, pmizone z
uzyciem czeskiego chmielu odmiangtecki (saaz) i jasnego stodu suszonego w niskiej
temperaturze, zwanego pilziskim. Swoj rol¢ odegrat take sktad chemiczny bardzo ¢kkiej,
tamtejszej wody.

Bardzo popularne piwo, nie tylko w Czechach, ggest warzone przez da i mate browary.
Czesi cesto nazywaj piwo, od wysokeci ekstraktu jedenastka, dwunastka i trzynastka.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy 11-13,5 ° Blg
Ekstrakt kaicowy 2-4 ° Blg
Zawarta¢ alkoholu: 4,4-5,5 % obj.
Goryczka: 30-45 IBU

Barwa: 6-14 EBC

Surowce i technologiastod pilznéski, czasem z niewielkim dodatkiem jasnego stodu
karmelowego, czeska odmiana chmigdtiec (saaz). Tradycyjnie stosuje sacieranie
dekokcyjne (oryginalnie trojwarowe), czeskie szgzeépzdzy dolnej fermentacji, piwo jest
lagerowane w niskich temperaturach.

Aromat: na pierwszym planie aromat czeskiego chmielu @aonp-ziotowy), potem aromaty
stodowe, herbatnikowe, stodkie, czasem karmelovegsty lagerowy charakter, brak estrow i
DMS, dopuszczalny niewielki dwuacetyl.

Barwa: kolor od stomkowego przez jasnoziocisty do ztotddarowna¢ bardzo dobra.

Piana: obfita, kremowa, drobnoepherzykowa, trwata, koloru biatego, pozostawiggkna
szkle.

Smak: na pocatku, w r&znym natzeniu, wyczuwalna stodycz stodowa, czasem karmelowa;
potem charakterystyczny, ¢gsto mocny smak chmielu, wszystko to zaézone dobrze
zaznaczomgoryczky. Na drugim planie madiwy (nie konieczny) niski dwuacetyl, czasem
kwaskowate, rzkie, finisz potwytrawny.

Goryczka: goryczka odsredniej, do mocnej, €ato zalega po przetkggiu.

Odczucie w ustach:najczsciej dobrze zbalansowane, bardzo pijaknednio wysycone -
wiekszas¢ gazu traci podczas nalewania do kufla zejwdlegtaci, gtadkie,srednio wytrawne,
wytrawne.

Wrazenie ogolneirzeskie, orzewiajace piwo, ktérego znagea cechy jest goryczka i smak
pochodacy ze szlachetnego czeskiego chmieluzszg stzenie dwuacetylu, este w piwach z
matych browarow, jest wynikiem charakterystyczriaj@zechow pewnej niedbato o
szczegOly, a neli nas¢pstwem procesu technologicznego.

Przykiady komercyjne: Pilzner Urquel, Budweiser, Staropramen, Bernaalbél Cerna Hora,
Litovel, Rychtar Premium, Svijany, Chodovar.
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Schwarzbhier

Schwarzbier (czasami olétany jako Schwarzpils) wywodzigk potudniowo-wschodnich
Niemiec (Frankonia, Turyngia) i jest jednym z najszych udokumentowanych styléw piwnych
- pierwsze wzmianki na jego temat pochodz z 14 wieku. Zazwyczaj jest to tagodne, sesyjne,
ciemne piwo dolnej fermentaciji, ktére z powodzenmante by stosowane jako alternatywa
wobec jasnego lagera. Nowofalowe egzemplarze ctesakip sic zazwyczaj wyraniejsz
goryczky i mocniej zaakcentowarpalondgcia.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy : 11 - 12,5 BLG
Ekstrakt kawcowy : 3 - 4 BLG
Zawarta¢ alkoholu : 4,5% - 5%
Goryczka : 20 - 35 IBU

Barwa : 40 - 60 EBC

Surowce i technologiaPodstaw receptury jest stod pilzneki z dodatkiem stodu
monachijskiego i niewielkich ikzi stodéw karmelowych. Charakterystyazmarwe uzyskuje s
dzieki stodom palonym, ktorych ikg i rodzaj ma na celu ograniczenie do minimum powatae
aromatow i smakow palonych w gotowym piwie. Do chlenia tradycyjnie stosujegsi
szlachetne, niemieckie odmiany chmielu.

Aromat: Dominuje wyrana stodowé¢ polgczona z lekkimi nutami karmelowymi oraz palonymi
(ale nigdy spalenizny). Brak lub niewielki aromathdelowy. Czysty lagerowy profil, obecéo
estrow oraz diacetylu niepgdana. Opcjonalnie nze pojawt sie niewielki siarkowodor.

Barwa: Od ciemno buzowej do czarnej (pomimo swojej nazwy piwo rzadlexdk jest zupetnie
czarne), klarowne.

Piana: Wysoka, gsta, trwata, kolor od kremowego dozba/ego
Smak: Stodowa¢ od umiarkowana do wyraej w tle lekkie dgrednich posmaki karmelowe
oraz palone, ktére maglawa& wrazenie gorzkiej czekolady. Smak chmielowy niski do

sredniego. FinisZrednio wytrawny do wytrawnego.

Goryczka: Niska dosredniej,krotka, pochodzi zazwyczaj od szlachetryatunkéw niemieckich
chmieli, mae by uzupetniona lekk palndcia.

Odczucie w ustach:Petnia smaku od niskiej doednie, nasycenie umiarkowane. Delikatne i
tagodnie pomimo kycia palonych stodow.

Wrazenie ogolne:Ciemny niemiecki lager z zaznacaatelikatnie palongcia.

Przyktady komercyjne: Kostritzer Schwarzbier, Einbecker Schwarzbier,rKlodcher
Monchshof Schwarzbier, Oettinger Schwarzbier, NéeAdord und Totschlag.
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Rauchbier

Wspoitczesny Rauchbier ewoluowat przez wieki jakalpa specjalng frankaiskiego miasta
Bamberg i jego okolic w pétnocnej Bawarii. Jespiwo jcczmienne, barwy bursztynowej, z
wyrazng nufg stodu wdzonego, na solidnej stodowej podbudowie. Rauchbgtpiwem dolnej
fermentacji podobnie jak bliski temu stylowi maerze

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 12,5-14,0 °Blg.
Ekstrakt kaicowy: 3,0-4,0 °Blg.
Zawarta¢ alkoholu: 4,8-6,0 % obj.
Goryczka: 20-30 IBU

Barwa: 14-38 EBC

Surowce i technologiaW skitadzie wystpuje stdd ¢czmienny, dymiony najeZciej bukowym
drewnem. Jego ik¢ moze wahé sie od 30 do 100%. Stodaglzony torfem nie jest wskazany,
poniewa spowoduje niewkxiwy profil aromatyczno smakowy. Poza tym, jako elogenie

moze by uzyty stod pilznéski, wieddiski i monachijski oraz niewielki dodatek stodow
karmelowych. Bywaze dodawana jest mata slostodu palonego dla pociemnienia barwy piwa.
Chmiele niemieckich odmian. Dxdze lagerowe o czystym profilu.

Tradycyjnie zacierane dekokcyjnie.

Aromat: Wyrazny aromat wdzony, zrownowzony jest nutami stodowymi. Dymny charakter
moze by podobny do aromatuasizonej szynki, wdzonego sera, lub ogniska, ale niezenby
przykry i gryzcy. Zapach dymny przypomingly zapach sztucznego tworzywa, lekarstw czy
przypalonej gumy, jest niewdeiwy. Srednie aromaty stodowe, tostowe, opiekanego chleba.
Moga by¢ wyczuwalne delikatne aromaty niemieckich odmiamighu. Balans stodowo-
chmielowy jest przesugtly w strore stodu. Estry owocowe i diacety sad.

Barwa: od ciemnoziotej do brunatnej, klarowne, opahzejlub lekko mitne.
Piana: Obfita, biata lub lekkaoéttawa, dlugo pozostaga.

Smak: stodowy, nuty tostowe, chlebowe, stodkawe, skamtiree delikatnym posmakiem
chmielowym i wyrgnymi nutami fenolowymi pochodzymi od dymu. Posmakigdzone nie
mog by¢ przykre. Wyczuwalne nuty karmelowe. Finisednio wytrawny. Czysty charakter
lagerowy bez estréw owocowych, diacetylu i DMS.

Goryczka:srednia, chmielowa. Mie by znaczna ale nie me dominowa stodowego
charakteru.

Odczucie w ustach:petne, gtadkie. Nagazowanieednie. Nie mae by ostre ani gryzce. Brak
charakteruciaggajcego.

Wrazenie ogolne:Piwo gczmienne, bursztynowej barwy o petnym stodowym ammak
wyraznymi wedzonymi nutami.

Przyktady komercyjne: Aecht Schlenkerla Rauchbier, Spezial Rauchbierrkéae Kaiserdom
Rauchbier.

9|Strona



Cascadian Dark Ale

Styl bardziej rozpowszechniony pod nag®lack India Pale Ale. Styl stosunkowo mtody. Jego
autorstwo przypisuje siGregowi Noonanowi (1951-2009). Nazwa Cascadiark B pochodzi
od Gor Kaskadowych, ktoreaging sic przez stany Oregon i Waszyngton, w ktorych toathn
umiejscowione gplantacje amerykekiego chmielu. Obficie chmielone amenjkkimi
odmianami chmielu przypomina w aromacie i smakurgkaéskie India Pale Ale. Jest jednak
ciemne, a nawet nieprzejsgye czarne. Od amerykskiego stoutu odrdnia je zdecydowanie
nizsza palong.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 14-18,0 °Blg.
Ekstrakt kaicowy: 3,0-4,0 °Blg.
Zawarta¢ alkoholu: 6,0-7,5 % ob.
Goryczka: 40-80 IBU

Barwa: 40-60+ EBC

Surowce i technologialPodstaw zasypu stanowi stod pale ale. Ciggnniemal czarg barwe
zapewnia dodatek palonych stodéw, szczegolnie pakeg stody palone pozbawione tuski np.
Carafa Special. Nie zaleca sv celu przyciemnienia piwazywania palonegcggzmienia, gdy
maoze on wnig¢ nadmierne nuty palone. Miowy jest dodatek niewielkich ikai stodow
karmelowych. Stodyytnie mog wnies¢ ciekawg petnk. Zacieranie infuzyjne. Chmielenie
mocno aromatycznymi amerykekimi odmianami chmielu. Mdiwe jest rownie uzycie chmiel
australijskich lub nowozelandzkich jako zamiennik¥Wcelu uzyskania bogatego aromatu
chmielowego zalecaethmielenie na zimno. Drdze gornej fermentacji o raczej czystym
profilu.

Aromat: Dominup nuty chmielowe, charakterystyczne dla amefigkich odmian chmielu, a
wigc typowe lgda nuty owocow cytrusowych, tropikalnych (mango, nkaga), zywiczne,
sosnowe i ziotowe. Aromaty kawowe, czekoladowe méatkowanym poziomie, nie powinny
dominowa. Nuty palone, ostre nig $azadane. Estry owocowe dopuszczalnemeanim
poziomie. Niepaadane g nuty rozpuszczalnikowe i diacetyl.

Barwa: od ciemno kyzowego do czarnego, m® by nieprzejrzyste ze wzgdlu na ciema
barwe. Generalnie klarowne lub opaliagg od chmielenia na zimno.

Piana: Sredniobfita, od kremowej, do jasnozosvej, diugo pozostaga.

Smak: zdominowany przez chmielavgoryczle, rownoweaong przez nuty karmelowe, kawowe
i czekoladowe. Stodycz od niskiej do umiarkowamgkie, do umiarkowane nuty palone.
Catkowite wyeliminowanie nut palonych jest niertiwe, ale nigdy nie powinny kione ostre i
dominupce. Finisz raczej wytrawny.

Goryczka: wyrazna, do bardzo intensywnej, chmielowa. Dominuje velsm ale nie mie byt
zanadtaiciggajca lub zalegaga.

Odczucie w ustach:petnia okredniej, do niskiej. Nagazowanieednie, do niskiego. Brak
charakteruciggajpcego. Alkohol niewyczuwalny.

Wrazenie ogolne:czarne ale, dmlace préh polaczenia amerykeskiego India Pale Ale i
ciemnego ale. Od amerykskiego stoutu odednia je nizsza palon&t oraz balans przesuty w
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kierunku chmielowséci.

Przyktady komercyjne: AleBrowar Black Hope, PintAytorillo, Nomad Black Hawk, BrewDog
Libertine Black Ale, Thornbridge Wild Raven.
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Foreign Extra Stout

Czasami zwany teForeign Export Stout lub tropikalnym stoutem. desnocniejsza wersja
irlandzkiego stoutu warzona z gy o wysytaniu do dalekich krajéw lub warzona w tikagih.
Nieprzejrzyicie czarne, z i®wg drobnogcherzykow piarg. Charakteryzuje siwysoky
palongcia i sSpoy owocowacia w aromacie, podczas gdy aromaty chmielowvedssciwie
nieobecne. Wyrma goryczka powinna kydobrze zbalansowarseedng, a nawet wysakpetng.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 14-18,0 °Blg.
Ekstrakt kaicowy: 3,0-4,0 °Blg.
Zawarta¢ alkoholu: 6,0-8,0 % ob.
Goryczka: 30-70 IBU

Barwa: 50-60+ EBC

Surowce i technologiaPodstaw zasypu stanowi stod pale ale. Ciggnniemal czarg barwe
zapewnia dodatek palonych stodéw jak i niestodowhrgb@, szczegolniegczmienia. W celu
zwiekszenia ekstraktu, a jednoénee zwkkszenia odfermentowania mwa wywaé cukru
(biatego lub ciemnego). Chmielenie gtéwnie na gekgc Tradycyjnie preferowane chmiele
odmian angielskich, jednak z racji chmielenia gté&wma goryczk, ma to drugorane
znaczenie. Dradze gornej fermentaciji, clianiektére wersje FES, szczegolnie warzone w
tropikach g piwami dolnej fermentaciji.

Aromat: Zdominowany przez nuty palone, kawowe, czekoladdwwey chmielowe od braku do
niskich. Owocowe estry na poziomie griédniego do wysokiego.

Barwa: od ciemno lizowego do czarnego, zwykle nieprzejrzyste.

Piana: Dos¢ obfita, od beowej, do jasno lazowe;.

Smak: stodycz od umiarkowanej, do wysokiej, szczegamieersjach tropikalnych. W wers;ji
wytrawnej stodycz misza. Nuty palone oftednich, do bardzo intensywnych. Nuty kawowe i
czekoladowe od umiarkowanych, do wysokich.

Goryczka: od umiarkowanej, do bardzo intensywnej, przedeystkam palona.

Odczucie w ustach:petnia odsredniej, dasrednio wysokiej. Aksamitne, gtadkie. Nagazowanie
srednie, do niskiego.

Wrazenie ogolne:mocniejsza wersja dry lub sweet stoutu.Zty¢ bardziej goryczkowe i
wytrawne lub te stodkie i tagodne.

Przyktady komercyjne: Guinness Foreign Extra Stout.
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Dubbel

Mianem podwdjnego, dubeltowegosvedniowiecznej Europie ok§lane byto piwo mocniejsze i
ciezsze nk zwykle. Opierajc sk na tej tradycji, opactwo Trappistow w Westmallepalowie
XIX-tego wieku warzyto i sprzedawato gtostodkie i cezkawe piwo o brunatnej barwie,
nazwane dubbel. Z czasem receptura zostata uddskanarycie syropu kandyzowanego
dodato lekkdci, piwo zyskato subtelny i tagodny profil. Jegazdypopularnéé spowodowataze
inne browary w regionie za¢ly opracowywa podobne receptury take dzisiaj mamy wiele
bardzo dobrych przyktadow tego stylu.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy 15-18 °© Blg
Ekstrakt kawcowy 2,0-4,5 ° Blg
Zawarta¢ alkoholu: 6-8 % ob.
Goryczka: 12-29 1BU

Barwa: 20-48 EBC

Surowce i technologia:Podstawa zasypu to stod pilas&i lub belgijski pale oraz dodatek od 5
do 20% cukru lub syropu kandyzowanego. Bywagdawane niewielkie ikzi stodow
karmelowych, biscuit, special B lub ciemnego. Neeki dodawana jest niestodowana pszenica.
Chmiel: najczsciej europejskie odmiany, takie jak Saaz, Haller&tyrian Goldings.

Zacieranie infuzyjne najezciej z kilkoma przerwami. Fermentacja tylko dedylemymi
drozdzami w temp. 18 — 22 stopnie. Kondycjonowane w Ixaieth.

Barwa: Od ciemnomiedzianej do brunatnej, z czerwonymeaem. Mae by opalizupce lub
zamglone.

Piana: Wysoka, trwata, jasna lub b@wa, czsto nieregularna, poszarpana, matezedmecherze.

Aromat: ztozony, ale delikatny. Zapach owocow, takich jak mg|digi, rodzynki, winie,

sliwki, delikatna nuta karmelowa lub czekoladowdkie nuty cytrusowe. Typowey @romaty
korzenne, przyprawowe (fenolowe) pochgokz od charakterystycznych szczepowzdry.
Obecna take delikatna nuta chmielowa. Me wystpowa lekki aromat rumowy. Brak diacetylu
i DMS. Nuty rozpuszczalnikowe czy intensywnie alkliwe g wad.

Smak: Lekki, delikatnie karmelowy, herbatnikowy, gorzézekolada, figi, rodzynki, cytrusy,
melony, nuty przyprawowe. Wyiaa stodycz jest wad moze by oznalk niedofermentowania
albo przetadowania stodami karmelowymi. Zakpenie wytrawne. Nuty palone niepdane.

Goryczka: niska lubsrednia, krotka, chmielowa z posmakami cytrusowyprayprawowymi i
czekoladowymi. Mae by lekko alkoholowa.

Odczucie w ustach:Gfadkie i kremowe. Mimo catej ztonasci smaku i aromatu, piwo jest
lekkie i wytrawne. Spore nagazowanie jest wigia wyczuwalne na podniebieniwiyku, co
dodaje lekkéci i powoduje,ze piwo jest bardzo pijalne. Boduza zawarté¢ alkoholu nie
powinna sprawi@odczucia ostri czy pieczenia.

Ogodlne wrazenie: ciemne piwo o bogatym owocowo-stodowym charakteldp& mocne ale

bardzo lekkie i delikatne w smaku. Wszystkie nutypardzo delikatne, nienachalne i
nienarzucajce s¢. Zawsze obecne siuty przyprawowe, pochogee od specyficznych drdzy.
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Przyktady komercyjne: Westmalle Dubbel, Sint Brenardus Pater 6, Westdat8, Chimay
Premiere, Pater Lieven Bruin, La Trappe Dubbel.
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Russian Imperial Stout

Najciemniejsze piwo gornej fermentacji o prawdziwiecarnym aromacie i smaku. Wyrge
rozgrzewajca, ale nie gryara nuta alkoholu, solidna, czekoladowo-owocowaysiadiobrze
ograniczana przez chmielgworyczk i petna nuta palonych stodéw cechujtasciwosci
smakowe. Bogactwo aromatu z nutami czekolady, cyeimowocow, kawy, rodzynek, chmielu i
prazonego stodu podkgea przepych wrzen organoleptycznych.

Parametry:

Ekstrakt pocatkowy: 20-25,0 °Blg
Ekstrakt kaicowy: 5,0-8,0 °Blg
Zawarta¢ alkoholu: 8,0-12,0 % obj.
Goryczka: 50-100 IBU

Barwa: 50-60+ EBC

Surowce i technologiaPodstaw zasypu stanowi stod jasny, najéziej pale ale. Ciermy
niemal czarg barwe zapewnia dodatek dej ilosci palonych stodéw (nawet powsgj 10%).
Powszechnie stosowangglone niestodowane ziarngczmienia, a take pszenicy lulzyta.
Oprocz tego wszelkiej ndai stody karmelowe. W celu zekszenia ekstraktu, a jednoénee
zwiekszenia odfermentowania, mma wywac cukru (biatego lub ciemnego). Ze wedu na
bardzo wysok peink i duza stodycz konieczne jest obfite chmielenie na gdkycV tym celu
najlepiej zastosowawysokogoryczkowe odmiany chmielu. Najéziej stosowanegsodmiany
angielskie lub amerykakie. Dradze gornej fermentacji o wysokiej tolerancji na alkbh

Aromat: Niezwykle bogaty i zteony, dominug nuty kawowe, czekoladowe, palone, nuty
chmielowe od niskich, do bardzo intensywnych, barcizsto g to nuty charakterystyczne dla
amerykaskich odmian, czyli cytrusowezywiczne. W dobrze wyleakowanych egzemplarzach
charakterystycznegsuty porto i suszondjiwki pochodzce od diugiego leakowania. Nuty
alkoholowe na poziomie umiarkowanym, powinny lopbrze wkomponowane w c&o
aromatu, nie magby¢ bimbrowe, fuzlowe. Niep@dany jest aromat rozpuszczalnikowy oraz
aldehydu octowego. Opcjonalnie obecne nuty changdttgczne dla leakowania w obecrioi
drewna, a wic waniliowe, drewniane, a tai& wedzone.

Barwa: od ciemno kyzowej do czarnej, zwykle nieprzejrzyste.

Piana: Srednia, do bardzo obfitej, od smwej, do jasno bzowej. Ze wzgidu na wysok
zawart@¢ alkoholu mae nie by diugo pozostaga.

Smak: bardzo intensywny, zwykle z wyspktodycz i kontrujgca ja rOwnie intensywg
goryczky. Zbyt wysoka stodycz nme swiadczy o nieprawidtowym odfermentowaniu, jednak
smak jest zdecydowanie stodko-gorzki. Chmielowapalgoryczka, jest rownowana stodkimi
nutami czekolady, karmelu i melasy.¢Sto obecnegwyrazne nuty kawowe. Finisz stodko-
gorzki, bardzo dtugi.

Goryczka: wyrazna, do bardzo intensywnej, chmielowa, alkoholowalona. Ze wzgldu na
znaczn stodycz, nie jest odczuwalna jako bardzo intensgywn

Odczucie w ustach:petnia odsredniej, do bardzo wysokiej. Oleiste, likierowe yZiwysoka
lepkas¢ maze tez swiadczy o nieprawidtowym odfermentowaniu. Nagazowanie ieiséo
sredniego. Alkohol wyczuwalny w szlachetny sposddikatnie rozgrzewagre. Wysoka
zawarta¢ alkoholu w podczeniu ze sparstodyca sprawia likierowe wrzenie. Piwo to nie
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moze by ostre ani zapychgge. Jednak pijalng jest zdecydowanie degustacyjna.

Wrazenie ogolne:pokzna wersja stoutu. Niezwykle bogata, ydisvie wszystkie parametry —
stodycz, petnia, goryczka, zawastalkoholu przesugte s w strore ekstremum.

Przyktady komercyjne: Left Hand Imperial Stout, De Molen Rasputin, Meker Black, Evil

Twin Brewing Imperial Biscotti Break, Samuel Smithperial Stout, Thornbridge Saint
Petersburg.
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